
L ' A T E L I E R  V O U S  P R O P O S EL ' A T E L I E R  V O U S  P R O P O S E   

P O U R  L E S  M I D I SP O U R  L E S  M I D I S   

  A U  C H O I XA U  C H O I X

             

             
             

      Voir notre ardoise au choix :
2 suggestions  du jour vous sont proposées

- formule végétarienne possible
Dessert maison avec sa Chantilly

      Voir notre ardoise au choix :
2 suggestions du jour vous sont proposées

- formule végétarienne possible
Dessert maison avec sa Chantilly

P L A T  +  D E S S E R T

20€

E N T R É E  +  P L A T  
+  D E S S E R T  

25€

      Voir notre ardoise au choix :
2 suggestions  du jour vous sont proposées 

- formule végétarienne possible

E N T R É E  +  P L A T  

19€

Suggestions du jour !
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L’équipe de l’Atelier vous souhaite un bon appétit ! 



E N T R É E  +  P L A T  29€

P L A T  +  D E S S E R T  29€

E N T R É E  +  P L A T   +  D E S S E R T  32€

L ' A T E L I E R  V O U S  P R O P O S EL ' A T E L I E R  V O U S  P R O P O S E

  P O U R  V O S  S O I R É E S ,P O U R  V O S  S O I R É E S ,

E T  D I M A N C H E S  M I D I SE T  D I M A N C H E S  M I D I S   

Menu du Terroir
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N O S  E N T R É E S  
A U  C H O I X  

Salade hivernale à la burrata/betterave rouge et
agrumes

Velouté de butternut accompagné de son croque
Mézenc à la farine de châtaignes

Assortiment de charcuterie du plateau

N O S  P L A T S  C H A U D S  
A U  C H O I X

Pièce de bœuf de Haute-Loire (selon arrivage de notre
boucher), sauce aux fruits rouges

L’équipe de l’Atelier vous souhaite un bon appétit ! 

Truite du Mézenc sauce pamplemousse Vanille

Une garniture au choix :
Assortiment de légumes du moment
Pommes de terre grenailles rôties au thym et romarin
Haricots coco au piment d’Espelette
Lentilles Vertes du Velay                                                

                                                  une garniture supplémentaire = 3€



E N T R É E  +  P L A T  27€

P L A T  +  D E S S E R T  27€

E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T  30€

L ' A T E L I E R  V O U S  P R O P O S EL ' A T E L I E R  V O U S  P R O P O S E

  P O U R  V O S  S O I R É E S ,P O U R  V O S  S O I R É E S ,

E T  D I M A N C H E S  M I D I SE T  D I M A N C H E S  M I D I S   

Menu de l’Atelier
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N O S  E N T R É E S  
A U  C H O I X  

N O S  P L A T S  C H A U D S  
A U  C H O I X

Volaille de Polignac, sauce moutarde à l’ancienne et
gingembre (voir garniture page 6)

Composition végétarienne de l’Atelier

Burger « l’Authentique » 
,      (steak haché, oignons confits, sauce tomate, fromage    
        raclette) pommes de terre sautées et salade verte

Burger du plateau 
        (caillette au chou de notre boucher, fromage aux     
         Artisous des Noisetiers, oignons confits, sauce 
         tomate), pommes de terre sautées et salade verte.

Salade hivernale à la burrata/betterave rouge
        et agrumes

Velouté de butternut accompagné de son croque
Mézenc à la farine de châtaignes

 Assortiment de charcuterie du plateau

L’équipe de l’Atelier vous souhaite un bon appétit ! 
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Bun’s confectionnés par nos soins
ou suggestion du soir

Maison

Croque - Monsieur accompagné de légumes  
ou de salade verte

OU
 Pâtes Bolognaise

Dessert enfant du jour ou boule de glace artisanale
et 

Sirop à l'eau ou jus de fruit artisanal

Menu enfant

*toutes zones scolaires confondues


